
Uovo in camicia su asparagi verdi, 

snack di crema di parmigiano Vacche Rosse stagionato 36 mesi, tartufo nero

Poached egg on green asparagus, 

snack of Vacche Rosse Parmesan cream aged 36 months, black truffle

Cannelloni ripieni di ricotta, spinaci e girolle, con salsa di pomodoro

Cannelloni stuffed with ricotta, spinach, and girolles, topped with tomato sauce

Stinco d'agnello arrosto al forno, accompagnato da millefoglie

di patate e purè di carote

Roast lamb shank with a potato millefeuille and carrot purée

Profiterole con gelato alla nocciola del Piemonte, 

con salsa al cioccolato 

Profiterole with Piedmont hazelnut ice cream, 

drizzled with chocolate sauce

100€ a persona - abbinamento : 150€

100€ per person - wine pairing : 150€
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