MENU DI
SAN VALENTINO

14 FEBRAIO 20205

Champagne selezionato dal nostro sommelier

AMUSE BOUCHE
Ostrica in tempura, uova di trota e salicornia

ANTIPASTO

Tataki di tonno, emulsione di pomodoro,
vinaigrette alla frutta della passione

&

PRIMO PIATTO

Risotto alla barbabietolaq,
gambero rosso di Mazara del Vallo
e crema di ricotta

SECONDO PIATTO
Filetto di sogliola, asparagi e beurre blanc

DESSERT
CioccolLOVE

Tortino al nocciola del Piemonte IGP,
sorbetto al limone

MIGNARDISES

Meringhe d’amore .



Concedetevi una serata indimenticabile
allinsegna dell'eleganza e del romanticismo.

La cena sard impreziosita dalla performance
esclusiva di una coppia di ballerini

del Opéra de Paris e da un pianista dal vivo.

Un'esperienza unica che combina gastronomia,

arte ed emozione, per celebrare 'amore nel modo

&

piu bello.

240€ a persona

Spettacolo incluso
2 bicchieri di Champagne, acqua e caffe inclusi
Sono disponibili due scelte di abbinamento di vini
Selezione del nostro sommelier

Menu disponibile solo per la cena
del 14 febbraio 2025
Per ulteriori informazioni o per prenotare un tavolo:
+33144 58 44 58
lassaggio@castille.com




