
ULIVO MENU

Selezione di salumi “Macelleria Cerboni” e pecorini toscani 
accompagnati da miele, mostarda e schiacciata al formaggio 

fatta con lievito madre (1,3,7)
Selection of cold cut from “Macelleria Cerboni” and  local “pecorino” cheese 
served with honey, mustard and cheese focaccia made with sourdough (1,3,7)

Euro 25,00

Tagliatelle con sugo di Cinta Senese DOP e polvere di tarufo nero (1,3)
Tagliatelle with Cinta Senese DOP sauce and black truffle powder (1,3)

Euro 25,00

Coscetta di pollo ripiena di verdure servita con patate fondenti (3)
Chicken leg stuffed with vegetables served with fondant potatoes (3)

Euro 25,00

Selezione dei dolcetti tipici della tradizione (1,3,5,6,7,8)
Typical Easter sweets (1,3,5,6,7,8)

Euro 12,00

MENU 4 PORTATE | 4 COURSES MENU
Euro 65,00  a persona | per person 

Sapordivino Restaurant | Grand Hotel Continental
Banchi di Sopra, 85 | 53100 Siena 

T +39 0577 56011 | continental.si@starhotels.it
www.starhotelscollezione.com



LUCE MENU

Ovetto fritto con schiuma di asparagi 
e foglie di spinaci disidratati (3,7)

Fried egg, asparagus spume and dehydrated spinach leaves (3,7)
Euro 25,00

Tortelli ripieni di ricotta e ortica 
con scaglie di pecorino maturato nel fieno (1,3)

Tortelli stuffed with ricotta cheese and nettle, sautéed in butter and sage
with pecorino cheese flakes aged in hay (1,3)

Euro 25,00

Agnello fritto, carciofi e maionese di avocado (1,3)
Fried lamb, artichokes and avocado mayonnaise (1,3)

Euro 25,00

Selezione dei dolcetti tipici della tradizione (1,3,5,6,7,8)
Typical Easter sweets (1,3,5,6,7,8)

Euro 12,00

MENU 4 PORTATE | 4 COURSES MENU
Euro 65,00  a persona | per person 

Sapordivino Restaurant | Grand Hotel Continental
Banchi di Sopra, 85 | 53100 Siena 

T +39 0577 56011 | continental.si@starhotels.it
www.starhotelscollezione.com


