


The Wine Cellar By Sapordivino 
si trova all’interno di una piccola torre medievale del XIV secolo, 
sui cui si erge il Grand Hotel Continental.

La cantina è stata progettata contrapponendo elementi moderni, 
come il vetro e l’acciaio, alla pietra antica della torre, 
ottenendo una straordinaria e unica cantina.

Oltre 3.000 bottiglie, 400 etichette, 60 cantine,
fluttuano sulle pareti antiche attraverso teche in plexiglass.

Possibilità di fare cene a partire da un numero minimo di 4 persone
a un massimo di 15 persone.

Uso esclusivo Wine Cellar
300 euro





DEGUSTAZIONI
Tutti i giorni dalle 16.00 alle 20.00
Dinner a partire dalle ore 19.30
Su prenotazione





APERITIVO DIVINO
Tutti i giorni nella Lounge Area

Degustazione di 3 calici di vino scelti dal nostro Sommelier abbinati alle tavolozze 
di stuzzicherie toscane composte dal nostro Chef  e visita alla cantina 
nella torre medievale del XIV secolo
euro 24 a persona



DEGUSTAZIONI

PREMIUM (4  ) 

Panoramica sulle DOCG e le IGT del Chianti e dei vini della tradizione senese
euro 55 a persona  (Min 2 pax - durata 45min)

V.I.P. (5  ) 

Un accurata selezione di alcuni dei vini più rappresentativi del territorio senese e del Chianti Classico
euro 80 a persona  (Min 2 pax - durata 1 ora)

5 STAR EXPERIENCE (4  ) 

Un viaggio tra i vini più blasonati della Toscana tra cui Supertuscan e Brunello di Montalcino DOCG
euro 110 a persona  (Min 2 pax - durata 1 ora)





PRIVATE DINNER
EXPERIENCE
Lasciati tentare dai menu della tradizione e dalle nostre degustazioni
nella cornice autentica e intima della nostra Cantina.
Un’esperienza unica che ti regalerà un ricordo indelebile.

Possibilità di uso esclusivo dello spazio
con un supplemento di 300 euro.



PRIVATE DINNER EXPERIENCE

TRADIZIONE TOSCANA

Carpaccio di Chianina IGP marinato e leggermente affumicato 
con insalata di finocchi, arancia e liquirizia
Pici di farro con sugo d’anatra stufata e noci
Bistecca alla fiorentina servita con spinaci saltati e fagioli al fiasco
Cantucci e vin santo
euro 85 a persona (bevande escluse)

INNOVAZIONE TOSCANA

Spumetta di caprino alle erbette, confettura di pere e croccante al miele
Ravioli di Cinta Senese cotti al vapore e piastrati con mostarda del Chianti e salsa di soia
Guancetta di vitello a cottura lenta, con aceto di botte e verdure di stagione
Tiramisù scomposto con croccante al caffè e cioccolato caldo
euro 70 a persona (bevande escluse)



Wine Cel lar  By Sapordiv ino 
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