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Soffiato di zucca, schiuma di arancia e crumble alla paprika	 € 	 16
Pumpkin soufflè, orange foam and paprika crumble 

Risotto con zucca, soppressata croccante e polvere di funghi “trobbette dei morti”	 € 	 22
Risotto with pumpkin, crispy “soppressata” 
and “trombette dei morti” mushrooms powder

Guancetta di vitello cotta lentamente, soffice di zucca lardaia e bacche di ginepro	 € 	 28
Pumpkin soufflè, orange foam and paprika crumble

Combinazione di cioccolati con gelato alla zucca caramellata e peperoncino	 € 	 12
Combination of chocolates, caramelized pumpkin ice cream and chili

MENU 4 PORTATE € 65 per persona (bevande escluse) 
4 COURSES MENU € 65 per person (beverage not included) 

PUMPKIN FLAVOURS  
Immergiti nei sapori autunnali con il nostro menu dedicato alla zucca. 

Dive into autumn flavours with our pumpkin menu.


