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Panizza con Figgiel il Aceto
hidoes oS Vg GrenPoprs

ANTIPASTI| Starters

Vassolo di Anipast del Cbréo
Clbréo Startes Selection | 1°57-5 -9

Vitello Tonnato
Stced Vealwih Tuna Sauce 13-4

Tortare i Fsson Pemontese
e Tartare! 13-4 10,3
1chis
Ronw i vith Celry, EV.0.Oil and Lewom | 4- 93

PRIMI| First Courses
Stormato di ietae con s Pamarola

S Chard and Ricorta Flan wih Tomato Sauce
157 v

Passato di Peperon Gi
Veliow PeppetsSoup 11-7-9 %

TagloliniCacio  Bure
ng«m.mmcmm.mmsmu ERETS

Vongole.
e o S, S Vs Clas
it

Lasagna sl Pesto con Fagiolini ¢ Ptate
okl il st Greeh e and Pt
i1

SECONDI CON CONTORNO |
‘Main Courses with Side
Rotatoulle dellElba

Clbio St Ratarule 9.3 1 &

Parnigiana di Nelanzane con Lattuga Romana
Abrgine Parmigiana wih Romaine ettice 7 1) %
ik BurgerconPatate Rustche dl ik
Cirio Bufser vith Country Ficd Poratoes
it

fo Facito con Cipolline in Agrodol
Rn!lzdsr»rﬂ:dﬂnbbuwnhn«nnn FSour Onions

e

e

en

e

e




7

aNorey“Bracon Taglo Becs”
ollats 30 Gior con P

ek ged 0 Doy with Mashed Pottoes
i7

Pesce delGiomna con Insalata Romana
Catch of the Day with Romain Lettce 4 1)

Scampi Gratinai con Insalata Valeriana
gnghtine A Gt wih O Gren Sl
>®

DOLCH | Desserts

Frutta diStagione
Seasonal Frue 1

Panna Cotta sl Ca
e G 70

la Vanighiacon Sala alla Frutta
Vo Sovrion o wih P S| 3-7 '

Cheesecake con Pere l
sk e Eoked bt wine
55

sty confruta i Sagione
Seasonal Pt Tart 15

Torta sl ioccolsta
Chocolae Cae 3. 70 &

Seleso
S e Etom FttinCasa
Cheee selcon gecompiied by Homeade Quice
Marmaiade 75 v

Gelto Gusto Crema Buontalenti
dell Gefateria Badlan Pt
Buontalnti c¢ Cream by Gelaeria Badiani13-7 5 v

eis

en
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BEVANDE | Beverage

A Naurle 075) es
Sila
AcquaGassata 075 1t) e
Spavking warer
Suceht af Furta Natra e
Bltogicl Organie i ices
Spremuta di Avscis Fresc e
Py Seoecd O e
Bevande Analcoliche €
Soibrinis
aperitiv Anscolic <
N Ashate apetir
Cockall Anacolic en
Nocats

BIRRE | Beers
Nastro Az Peroni Pisener Prenum es

Boteigia- Bottle 0,53 1t

BIRRIFICIO ARTIGIANALE €10
i elgian Ale

Botiga - ot

BIRRIFICIO ARTIGIANALE e

‘Romagnola Malabira Bond Ale

‘satigha - Bote 6,53

SIGNATURE COCKTAILS | €20
PINKOLLY

Vot e Lin,Sodaal Lampone

QUEEN BLENA

Gin, Rabarbaro, Liguoreaf Mandarino

SPICY FASHIONED

Rye, Angosture, Zucchero alla Vanigia, Orange Biter
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VELVET REVOLVER
Gin,Liquore alBergamort, Liguore al Sambico, Lime
RIBOL MARTINI

RibolGin, Biter Dry

BLOODY MARIANNA

Voda alapens, Succsd Pomodors, B M, Limone

JALAJAL
Tequl n o, Mescal,Pompe o, Agoe

AU

Clbrio Bum M, Lime, Passion Fri, Ginger Ber

ITALIANS DO ITBITTER

Ginsano, Alcherms, Bitteraf acao, Biter all Arancia
ERILIANO

Biter Banco, China, Soda a Pompelmo

SPARKLINGS €18

BELLINI
Cremlata di Pesca bianca, Bolcine

FrDA
Cremolata di Mango, Bollcine
Jost

Cremolata di Passion i, Bolliine

TizAND
Cremolata i Fruti oss, Bolcine

MOCKTAILS | € 16

VRGN MULE
Secdip Aromtizzato Al Cetioo, Succadi
e,
Ginger Beer
oo e, Lime e, Ginge e
cuunTRomICANA

rea Passion Pl Pureadi Mango,
Clngr R
e e e, Mango Pure,Ginger Al




INTERNATIONAL COCKTAIL s
PREMIUM BRAND o

AMARI | Bitters After Dinner eiaen
from €100 € 13

Montenegro, Amarodel Capo,

Femet Branca, Branca Ments, eferson

VINI DA DESSERT | Dessert Wines  €12a€.16
from€ 3ivets
Porto Rosso, Porto Banco, Sherry,
i Sant, Vino Passio, Vina di Viscile
S ® D @
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