


Hotel d’Inghilterra

vi invita a celebrare

le Festività Natalizie e il Capodanno 2020

Hotel d’Inghilterra

invites you to celebrate

Christmas holidays and New Year’s Eve 2020



MENU’ DELLA SANTA NOTTE 24 Dicembre 2019
CHRISTMAS EVE DINNER December 24th  2019

“Scambio di battute”
Gambero Kataifi purea di topinambur e salsa teriaky
Kataifi prawn Jerusalem artichoke purée and teriaky sauce

Scampi e broccolo cimarolo fritti, chutney d’arancia
Fried scampi and cimarolo broccoli, orange chutney

Tagliolini all’uovo con spigola, limone d’Amalfi candito e ricotta di bufala campana
Homemade tagliolini with sea bass, Amalfi candied lemon and buffalo ricotta

Trancio d’ombrina con riduzione di guazzetto ai frutti di mare e pachino gialli
Croaker with seafood and yellow cherry tomato sauce

Cream tart con crema all’arancia, cannella, frutti sabbiati e caramello salato
Orange cream tart, cinnamon, sugared fruits and salted caramel

Menù degustazione € 65,00 per persona, IVA inclusa, bevande escluse
Tasting Menu € 65,00 per person, Vat included, beverages excluded

Musica dal vivo
Live Music



PRANZO DI NATALE, 25 Dicembre 2019
CHRISTMAS LUNCH, December 25th 2019

Tartare di manzetta prussiana, gocce di balsamico e spuma di caprino
Prussian beef tartare, balsamic vinegar and goat cheese foam

Tortellini del plin in brodo di gallina
Tortellini del plin in chicken broth

Pappardelle con ragù di anatra all’arancia
Pappardelle pasta with duck a l’orange ragù

Guancia di manzo cotta a bassa temperatura con pomme anna e salsa ribes
Slow cooked beef cheek with pommes anna and currant sauce

Red velvet
Red velvet cake

Menù degustazione € 55,00 per persona, IVA inclusa, bevande escluse
Tasting Menu € 55,00 per person, Vat included, beverages excluded



CENONE DI SAN SILVESTRO, 31 Dicembre 2019
NEW YEARS’ EVE, December 31st 2019

Flûte di champagne Laurent Perrier rosè & ostriche
Flûte champagne Laurent Perrier Rosè & Oyster

Cappasanta, zucca e riduzione di lamponi
Scallop, pumpkin and raspberry sauce

Calamaro, rosti di patate e porcini
Squid, potato rosti and porcini mushrooms

Raviolo di cernia al burro e asparagi
Grouper ravioli with butter and asparagus

Chitarrina con mazzancolle, polvere di agrumi e aria di basilico
Chitarrina pasta with prawns, citrus powder and “ basil air ”

Baccala in oliocottura, agrumi e menta e verdure baby al burro
Steamed cod, citrus, mint and buttered baby vegetables

Sorbetto limone, zenzero e melograno
Lemon, ginger and pomegranate sorbet

Gold chocolate trilogy
Gold chocolate trilogy

Musica dal vivo
Live Music

RAFFINATO BRUNCH NORD EUROPEO 
Elegant North European brunch

Flûte di Champagne, salmone norvegese affumicato con blinis
panna acida, bircher Muesli, zabaione ai lamponi 

Flûte of Champagne, norwegian smoked salmon with blinis, 
sour cream, bircher muesli, sabayon with raspberries 

€ 35,00

TIPICO BRUNCH DEL CAFÉ ROMANO 
Local Cafè Romano brunch

Caffè, spremuta d’arancia, selezione di affettati, burrata,
spaghetto alla gricia, torta di panettone, toast e marmellata

Coffee, fresh squeezed orange juice, selection of cold cuts, burrata cheese,
typical roman spaghetti gricia style, panettone cake, toast and jelly

€ 30,00
€ 210,00 per persona, IVA inclusa, bevande escluse
€ 210,00 per person, Vat included, beverages excluded

BRUNCH SERVITO DI CAPODANNO, 1 Gennaio 2020
BRUNCH NEW YEAR’S DAY, January the 1st 2020

Il dolce risveglio del nuovo anno è la novità proposta dal nostro Chef
che vi tenterà con una sofisticata selezione di brunch servito 

The New Year awaits you with our Chef original proposal, 
who will spoil you with a sophisticated selection of served brunches:



TRADIZIONALE BRUNCH ALL’INGLESE 
Traditional English brunch

Caffè americano, spremuta d’arancia, uova strapazzate, salsiccia, 
funghi, roast-beef, bacon, fagioli, spuma calda al cioccolato e torrone

American Coffee, fresh squeezed orange juice, scrambled eggs, sausages,
mushrooms, roast-beef, bacon, beans, hot chocolate and torrone mousse

€ 29,00

GUSTOSO BRUNCH IBERICO 
Delicious Spanish brunch

Caffè americano, spremuta d’arancia, tortillas, prosciutto iberico,
salsiccia, zuppetta ai cachi profumata alla vaniglia

American coffee, fresh squeezed orange juice, tortillas, iberian ham,
sausages, persimmon cream flavored with vanilla

€ 35,00

Per prenotazioni
For reservations

Via Bocca di Leone, 14 00187 Roma
T. +39 06 699811

reservations.inghilterra.rm@starhotels.it

hoteldinghilterra.com




