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RESTAURANT

MENU DI NATALE 2024

Christmas menu 2024

Benvenuto dello Chef con delicatezze salate e fl(te di Franciacorta
Welcome glass of Franciacorta sparkling wine with Chef’s selection of appetizers

Insalatina invernale con astice del mediterraneo polvere di agrumi siciliani e biscotto croccante
Mediterranean lobster salad with Sicilian powder citrus and crusty biscuit

Risotto Riserva San Massimo triglia di scoglio, scamorza affumicata e alghe marine
Riserva San Massimo risotto with rock mullet, smoked scamorza cheese and seaweed

Granita al limone e Campari
Campari and lemon sorbet

Filetto di San Pietro in crosta di erbe con radici, zucca e funghi
John Doy fillet on a crust of herbs with pumpkin and mushrooms

Le dolcezze del nostro pasticcere
Our chef’s dessert selection

Tartelletta con cremoso di limone del Garda e meringa all’italiana
Garda lemon creamy tart with meringue

Panettone e Pandoro

Acqua minerale, Caffe, 1 bottiglia di vino selezionato dal nostro sommelier ogni due persone
Mineral water, coffee, 1 bottle of our sommelier wine selection every 2 persons

Menu completo € 89 a persona (IVA e servizio incluso)
5-Courses menu € 89 per person (VAT and service included)
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