
Aperitivo di benvenuto

Welcome aperitif

Flûte di bollicine

Glass of sparkling wine

Delicatezze dello Chef

Chef delicacy

Asparagi primaverili, vellutata di pecorino, uovo bianco (3,7)

Spring asparagus, ewe’s cheese cream, white egg

Tagliolini fatti in casa con ragù di vitello tagliato a coltello e 

scaglie di tartufo primaverile (1,7,9)

Home made tagliolini pasta with hand cut veal ragout and black truffle

Costolette d’agnello al forno con carciofi croccanti e 

patate novelle al timo (1,7)

Baked baby lamb cutlets with crusty artichokes, 

new potatoes and time

Semifreddo al cioccolato e mandarino tardive,

salsa al pistacchio di Bronte (1,3,5,6,7,8,10,11,12,13)

Chocolate parfait with mandarin and Bronte pistachio sauce 

Caffè / Coffee

Acqua minerale naturale e gassata

Still and sparkling mineral water

Una bottiglia di vino “selezione del nostro sommelier’’ ogni due persone

One bottle of our sommelier wine selection every two people

85 Euro per persona iva inclusa / per person VAT included

Rosa Grand 

Piazza Fontana, 3 

MIlano

02.88311


