HOTEL VILLA MICHELANGELO

VICENZA

PASQUA

LasterMenu
20 Aprile 2025 | April 20th 2025

Entrée dello Chef con bollicine,
pane e burro in accompagnamento
Chef's entrée with sparkling wine,
served with bread and butter

Mousse di ricotta e spinaci, crumble di brisée al porro alla
flamma e tuorlo croccante cremoso
Ricotta and spinach mousse, leek shortcrust crumble,
and crispy creamy egg yolk

Ravioli ripieni agli asparagi, ricotta infornata
e piccolo consommé ai profumi di bosco
Ravioli stuffed with asparagus, baked ricotta
and small forest-flavored consommé

Carre di agnello cotto al fieno, cremoso alle patate di Rotzo,
cavolo nero e il suo fondo
Lamb loin cooked in hay, creamy Rotzo potatoes,
black cabbage and its sauce

Sorbetto al cucchiaio con lampone e mentuccia
Spoon sorbet with raspberry and mint

Colomba artigianale con crema allo zabaione
e scaglie di cioccolato al sale
Artisan colomba with eggnog cream
and salt chocolate chips

Degustazione di Vini Masi
Tasting of Masi Wines

75,00 Euro per persona .
75.00 Euros per person La Loggla
+39 0444 550300

a Q 0 5 RESTAURANT
villamichelangelo.vi@starhotels.it



