
Entrée dello Chef con bollicine

Chef's entrée with sparkling wine

Carpaccio di ricciola marinata alla rapa rossa e spuma di scorzonera, 

basilico e pomodorino

Carpaccio of amberjack marinated in red turnip and mousse of scorzonera, 

basil and cherry tomato

Reginetta ripiena all’Astice alla Veneziana 

con burro di malga allo zafferano e salvia croccante

Venetian-style stuffed lobster reginetta 

with saffron alpine butter and crispy sage

Trancio di rombo chiodato con cremoso e croccante 

di patate in guazzetto alla mediterranea

Turbot slice with creamy and crispy potatoes 

in Mediterranean-style guazzetto

Piccola tentazione di cioccolato, mou e lamponi

Small temptation of chocolate, toffee and raspberries

Degustazione di Vini Masi

Tasting of Masi Wines

Euro 75,00 a persona, bevande incluse

Info and reservations: 0444 550300 –

villamichelangelo.vi@starhotels.it


