
Sélection de vins au verre

Champagnes

Bruno Paillard PC Brut / 22€

Henriot Blancs de Blanc / 27€

De VenogeCordon Bleu Rosé/ 30€

Vini bianchi

Biancolella/ Ischia DOC – Casa d’Ambra/ 11€

Erbaluce di Caluso DOCG – Antoniolo / 13€

Chablis AOC – William Fevre / 14€

Pouilly-Fumé AOC – Régis Minet / 13€

Vini rossi

Nebbiolo / Langue DOC – Giacomo Fenocchio /13€

Brunello di Montalcino DOCG – Fattoi / 28€

Côte de Beaune AOC – Bouchard / 20€

Saint-Emilion Grand Cru AOC – Riou de Thallias / 16€

Vini rosé

Alié – Marchesi Frescobaldi / 11€

Rock Angel – Château d’Esclan /14€



Antipasti

Vitello Tonnato
Vitello Tonnato

24€

Oeuf parfait, cime di rapa, crème de parmesan 24 mois et truffe noire
Perfect egg, cime di rapa, 24 months parmesan cream and black truffle 

24€

Piatti

Agnolotti di Mamma Lidia en sauce 
Agnolotti di Mamma Lidia with their sauce 

28€

Tagliolino à la sauce tomate et stracciatella
Tagliolino with tomato sauce and stracciatella

26€

Suprême de pintade, purée de pomme de terre et sauce au Marsala
Guinea fowl supreme mashed potatoes and Marsala sauce

28€

Sériole et légumes de saison
Amberjack fish and seasonal vegetables

28€

Dolce

Glace Fior di Latte, caramel au beurre salé
Fior di Latte ice cream, sa lted butter caramel  

14€

Tiramisu  
Tiramisu 

14€

Salade de fruits
Fruit sa lad  

14€

Profitez d’un déjeuner gourmand servis

en 40 minutes garanties !

Enjoy a  gourmet lunch served in 40

minutes guaranteed !

Antipasti

Deux Antipastis du jour 

Two Antipastis of the day

+

Pasta

Choixentre 2 “Pasta ” du jour  

Choice between the 2 pasta of the day

+

Dolce

Dessert du jour  

Dessert of the day

45€

Le midi de L’Assaggio

Business Lunch

Tous nos produits sont faits maison, élaborés à partir de produits frais. La liste des allergènes est disponible 

sur demande. Prix compris en euros, toutes taxes comprises.

All our dishes are homemade, with raw products. Allergens listing is available on demand.

Prices in euros,all taxes included.

Origines des viandes et poissons / Meat and fish origins : France & Italy


