
CENA DELLA VIGILIA DI NATALE
Christmas Eve dinner

24.12.2026

Sapordivino Restaurant | Grand Hotel Continental
Banchi di Sopra, 85 | 53100 Siena | T +39 0577 56011
continental.si@starhotels.it | starhotelscollezione.com

MENU VISCHIO

Code di gamberi, zuppetta di fagioli zolfini 
e cialda di farro croccante

Prawn tails with Zolfini bean broth and crispy spelt wafer

Tagliolini fatti a mano, ricci di mare, 
burrata e scaglie di tartufo nero

Handmade tagliolini with sea urchin, 
burrata cheese and black truffle shavings

Millefoglie di rana pescatrice, purea di patate e bottarga
Monkfish mille-feuille, potato purée and bottarga

Zuppetta di frutta, sciroppo al ginger e sorbetto al limone
Chilled fruit soup with ginger syrup and lemon sorbet

MENU 4 PORTATE | 4 COURSE MENU 
(bevande escluse) | (beverages excluded)

Euro 86,00 a persona | per person

SINGOLO PIATTO | SINGLE DISH
Euro 28,00

DOLCE | DESSERT
Euro 12,00

COPERTO | COVER CHARGE
Euro 3,00
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MENU AGRIFOGLIO

Moscardini in guazzetto, verdurine di stagione 
e pane caldo croccante al pepe di Sichuan

Baby octopus stew, seasonal vegetables and warm, 
crispy Sichuan pepper bread

Ravioletti di patate e astice, carciofi, 
acciughe e scaglie di pecorino

Potato and lobster ravioli, 
artichokes, anchovies and Pecorino shavings

Filetto di orata, spuma di peperone rosso e asparagi di mare
Sea bream fillet, red pepper espuma and sea asparagus

Soffiato freddo all’arancia amara, 
confettura di sambuco con agrumi caramellati

Chilled bitter orange soufflé, 
elderflower compote and caramelised citrus
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