Savoy

RESTAURANT

CENONE DISANSILVESTRO

New Year’s Eve dinner
31.12.2026
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Carpaccio di ombrina marinato agli agrumi con maionese alla barbabietola
Citrus-marinated meagre carpaccio with beetroot mayonnaise
Polpo arrostito, carciofi romani alla menta e guanciale
Roasted octopus with roman artichokes, mint and crispy guanciale
Vino | Wine: Brut Millesimato Altemasi

*

Gnocchi di patate allo zafferano con ragu di rombo, funghi porcini e rosmarino
Saffron potato gnocchi with turbot ragu, porcini mushrooms and rosemary

*

Risotto vialone nano con astice, guazzetto di vongole e bergamotto
Vialone nano risotto with lobster, clam broth and bergamot
Vino | Wine: Sauvignon Russiz Superiore

*

Sorbetto alla mela verde e Glera
Green apple and Glera sorbet

Trancio di dentice al forno, dorato alle erbe, spuma di patate
e topinambur, verdure baby e suo fondo
Oven-roasted dentex fillet, herb crust, potato
and Jerusalem artichoke foam, baby vegetables and natural jus
Vino | Wine: Animo Vigne di Zamo
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Torta al cioccolato e pistacchio, mousse ai frutti di bosco,
coulis di frutta della passione e pistacchio sabbioso
Chocolate and pistachio cake with mixed berry mousse,
passion fruit coulis and pistachio crumble
Vino | Wine: Porto Graham’s 10 anni

*

MENU 7 PORTATE (acqua minerale e caffé inclusi - vini non inclusi
7 COURSES MENU
Euro 170,00 a persona |

*

MENU 7 PORTATE CON VINI IN ABBINAMENTO
acqua minerale, caffé e vini inclusi
7 COURSES MENU AND WINE PAIRING
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Euro 220,00 a persona |

Savoy Restaurant | Savoia Excelsior Palace = —

Riva del Mandracchio, 4 | 34124 | Trieste R B ) STARHOTELS
T +39 040 77941 | savoiaexcelsior.ts@starhotels.it PAVOLA IL:“IL]L:IIUI‘ raLace S
www.starhotelscollezione.com .

Co *




Savoy
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New Year’s Eve dinner
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PER I PIU PICCOLI

Children’s menu

*

Prosciutto crudo di San Daniele e mozzarelline di latte vaccino
San Daniele ham and mozzarella cheese

*

Gnocchi di patate con salsa di pomodori San Marzano e basilico
Potato dumplings, San Marzano tomatoes and basil

Cotoletta di vitello con patate fresche fritte
Breaded veal chop and French fries

*
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Mousse al cioccolato e biscotto croccante
Black chocolate mousse with crispy biscuit

*

MENU 4 PORTATE (soft drinks inclusi
4 COURSES MENU

Euro 75,00 a persona|
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