Felice al Gabrielli

RESTAURANT

CENONE DI SAN SILVESTRO
New Year’s Fve Dinner
31.12.2025

Flute di benvenuto | Welcome drink
Ostriche, piccole sfarinate alla mediterranea, quadrucci di polenta con baccala mantecato,
cuore di radicchio in pastella
Oysters, small Mediterranean-style breadcrumbs, polenta squares
with creamed cod, radicchio hearts in batter

ANTIPASTO PER IL PALATO
Carpaccio di capasanta, insalata di rape, mandarino e mandorle amare
Scallop carpaccio, turnip salad, mandarin, bitter almonds

COME UNA VOLTA
Risotto gambero rosso, tartufo bianco d’Alba e caviale
Risotto with red prawn, Alba’s white truffle, and caviar

Raviolo con ossobuco, zucca e zafferano
Ravioli with ossobuco, pumpkin, and saffron

RICCHEZZE DI MARE
Catalana d’astice
Lobster Catalan

Sorbetto al melograno e prosecco
Pomegranate and prosecco sorbet

LA SORPRESA DELLA TERRA
Filetto di vitello in crosta, radicchio di Treviso e purea di patate al timo
Veal fillet in crust, Treviso radicchio, thyme mashed potatoes

ASPETTANDO MEZZANOTTE
Frolla, chantilly alla sambuca, mandorle, pop corn croccanti e arancia
Shortcrust pastry, Sambuca chantilly cream, almonds, crunchy popcorn, and orange

IL BUON AUSPICIO
Panettone e Pandoro serviti con selezione di creme
Panettone and Pandoro served with a selection of cream
Cotechino, lenticchie beluga | Cotechino sausage, beluga lentils
frutta secca e fresca | Dried and fresh fruit

€600 a persona IVA inclusa | €600 per person Tax included

LIVE MUSIC
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