
Brindisi al Castille

Dal 1° Dicembre 2025 al 10 gennaio 2026



Animations Musicales

Ogni sera*, durante le festività di fine anno, nel cuore
del Castille, L’Assaggio vi accoglie in un’atmosfera
intima e avvolgente, a due passi dalle luci della città.

Un momento sospeso tra gastronomia e musica, da
vivere al ritmo delle feste.

*Esclusa la domenica
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Bar di frutti di mare… e perle

 Selezione di ostriche Gillardeau, astice blu di

Bretagna, perle di caviale Osciètre… Un banco

all’aperto dove la freschezza del mare incontra le

bollicine dorate dello champagne.
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Le creazioni dei più grandi maestri pasticceri d’Italia

Una creazione esclusiva di cioccolato, realizzata in
collaborazione con Tartufo Regale e lo Chef Ugo Alciati: un
delicato trompe-l’œil ispirato al tartufo nero, autentico
omaggio alla gastronomia piemontese.

Un panettone della più pura tradizione italiana completerà
questa delizia natalizia, per la vostra più grande gioia.

Queste creazioni uniche saranno disponibili dal 1° dicembre
nella nostra boutique effimera, per prolungare la magia del
Natale a casa vostra.
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 Menu de Noël 

Vellutata di zucca profumata al mandarino,
 scaglie di amaretti di Saronno

Uovo in camicia, funghi porcini di Bordeaux saltati, 
espuma cremosa di Parmigiano Reggiano 24 mesi 

e tartufo nero di Alba

Gnocchi neri al nero di seppia,
crema vellutata al basilico e tartare di gamberi rossi

di Mazara del Vallo marinati agli agrumi

Arrosto di agnello di Sisteron IGP con il suo fondo di cottura,
 accompagnato da una delicata purea di patate

 e carote glassate al timo

Panettone artigianale in stile “pain perdu”,
 gelato Fior di Latte al momento

120 euro a persona, acqua, tè e caffè inclusi

La sera del 24 dicembre e a pranzo il 25,
 assaporate una cucina stagionale d’eccezione,

 accompagnata dalle più belle melodie natalizie al pianoforte

La sera del 24 dicembre e a pranzo il 25,
 assaporate una cucina stagionale d’eccezione,

 accompagnata dalle più belle melodie natalizie al pianoforte
24 e 25 dicem

bre



Menu dei piccoli ElfiMenu dei piccoli Elfi

Vitello Tonnato della tradizione piemontese

Fusilli al sugo di pomodoro datterino

Cotoletta di pollo alla milanese con patatine fritte

Gelato Fior di Latte,
 con coulis di frutti di bosco o caramello salato

65 € bevande calde e fredde e acque incluse
 con una piccola sorpresa

Menu disponibile il 24 e 25 dicembre
 riservato ai bambini fino a 12 anni

24 e 25 dicembre

Per i nostri ospiti più giovani, è disponibile anche un menu

bambini appositamente pensato per le feste



Esperienza Esclusiva in SuiteEsperienza Esclusiva in Suite

Privatizzate la Suite Executive o l’Appartamento Dolce
Vita, interamente decorati per Natale, per un soggiorno
indimenticabile.

Godetevi una cena familiare servita nel salotto, in
un’atmosfera intima e accogliente.

Approfittate del servizio Butler, degli alberi di Natale e
di un’immersione totale nella magia festiva parigina,
unendo comfort assoluto e gastronomia d’eccezione.

Per maggiori informazioni: reservations@castille.com
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Cena di Capodanno

Ostriche Gillardeau N°2 in ceviche, marinate al lime,
 prezzemolo fresco e scaglie di yuzu

Tataki di tonno del Mediterraneo in crosta di sesamo,
 brunoise di verdure croccanti, vinaigrette allo zenzero

Risotto cremoso allo zafferano, astice blu di Bretagna
scottato, perle di caviale Osciètre Prestige

Torta sfogliata di anatra al foie gras,
 purea vellutata di carote e salsa al Marsala

Tronchetto gelato rocher alle nocciole tostate,
 ricoperto da un cremoso caramello al burro salato

Panettone artigianale

Gustate un menu d’eccezione in un crescendo musicale per
accogliere il nuovo anno

250 € a persona, tè, caffè e acqua inclusi
Menu con esibizione live di un trio piano, sax e chitarra,

accompagnato da una cantante

31 dicembre



Brunch di Capodanno

Assaporate i primi sapori del 2026 con un brunch
d’eccezione al Castille!

Il 1° gennaio, dalle 12 alle 16, vi aspetta un buffet ricco e
raffinato, che unisce classici intramontabili e sapori dolci
e salati per soddisfare ogni desiderio.

Regalatevi un momento unico per prolungare le feste con
stile e golosità. Prenotate subito il vostro tavolo!

Prezzo: 90 € a persona
Supplemento di 50 € per gli ospiti che usufruiscono già della
colazione.

1° Gennaio



Servizio Concierge Clefs d’Or

Per rendere il vostro soggiorno ancora più speciale, i
nostri concierge Clefs d’Or sono a vostra disposizione per
guidarvi in un percorso su misura nel cuore delle
luminarie natalizie di Parigi e per consigliarvi le migliori
destinazioni per lo shopping in città.


