
Sapordivino Restaurant | Grand Hotel Continental
Banchi di Sopra, 85 | 53100 Siena | T +39 0577 56011
continental.si@starhotels.it | starhotelscollezione.com

MENU VISCHIO

Code di gamberi, crema di castagne al Vin Santo e scalogno croccante
Prawn tails, chestnut cream flavored 

with “Vin Santo” sweet wine and crispy shallots

Taglierini ai frutti di mare, polvere di pomodoro e lime
 Handmade “taglierini” pasta with seafood, tomato powder and lime

Fritturina di pesce, verdure croccanti 
con maionese alle alghe e succo di arancia amara  

Mixed fried fish, crispy vegetables 
with seaweed mayonnaise and bitter orange juice

Soffiato freddo all’uva, croccante di arachidi al fior di sale
Cold grape soufflé, peanut brittle with salt flakes

MENU 4  PORTATE  | 4 COURSES MENU  
bevande escluse | drinks not included

Euro 85,00  a persona | per person

SINGOLO PIATTO | SINGLE DISH
Euro 28,00  a piatto | per dish

Euro 12,00  dolce | dessert

VIGILIA DI NATALE
CHRISTMAS’EVE DINNER

24.12.2025



Sapordivino Restaurant | Grand Hotel Continental
Banchi di Sopra, 85 | 53100 Siena | T +39 0577 56011
continental.si@starhotels.it | starhotelscollezione.com

MENU AGRIFOGLIO

Tartelletta al carbone vegetale, spuma al topinambur 
con baccalà mantecato e acciughe marinate 

Black charcoal tartlet, Jerusalem artichoke mousse 
with creamed cod and marinated anchovies

Ravioletti di burrata, astice e pesto di pistacchi
Handmade ravioli filled with burrata, lobster and pistachio pesto

Filetto di branzino, crema di zucca al lemon grass e patate al prezzemolo
Sea bass fillet, lemon grass flavored pumpkin cream and parsley potatoes

Zuppetta di frutta, sciroppo al ginger e sorbetto al limone
Fresh fruit soup, ginger syrup and lemon sorbet

MENU 4  PORTATE  | 4 COURSES MENU  
bevande escluse | drinks not included

Euro 85,00  a persona | per person

SINGOLO PIATTO | SINGLE DISH
Euro 28,00  a piatto | per dish

Euro 12,00  dolce | dessert

VIGILIA DI NATALE
CHRISTMAS’EVE DINNER

24.12.2025


