
Tagliere con crostini al sugo di fagiano stufato
Croutons selection with stewed pheasant sauce 

Euro 11,00

Spuma di zucca e cavolo nero con fonduta di caprino ed erbette 
Pumpkin and black cabbage mousse with goat cheese fondue and herbs

Euro 12,00 

Ravioli di patate con pecorino di Pienza e pepe
Potato ravioli with pecorino cheese from Pienza and pepper 

Euro 13,00 

Pappardelle all’uovo con cinghiale in umido 
Egg pappardelle served with stewed wild boar

Euro 14,00

Piccione ripieno stufato con crostone di pane e sformato di cardi 
Stewed stuffed pigeon served with crouton and cardoon flan

Euro 23,00

Bollito toscano con salsa verde e mostarda del Chianti
Tuscan traditional mixed boiled meat 

served with green sauce and Chianti chutney
Euro 25,00

Dolci tipici natalizi 
Typical Christmas sweets

Euro 10,00

MENU 4 PORTATE A SCELTA (vini non inclusi)
4 COURSES MENU (wine not included)

Euro 55,00 a persona |per person

 

MENU DI NATALE
CHRISTMAS MENU

25.12.2021

S a p o r d i v i n o  R e s t a u r a n t  |  G r a n d  H o t e l  C o n t i n e n t a l
B a n c h i  d i  S o p r a ,  8 5  |  5 3 1 0 0  S i e n a

T  + 3 9  0 5 7 7  5 6 0 1 1
c o n t i n e n t a l . s i @ s t a r h o t e l s . i t

s t a r h o t e l s c o l l e z i o n e . c o m


