
14.02.2023

DINNER 
IN LOVE
Celebriamo l’amore con questo menu speciale
We celebrate love with a special menu
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Tartare di branzino, avocado, spuma di mango e chips di polenta
Sea bass tartare, avocado, mango mousse and polenta corn chips

Risotto con scampi, vongole veraci, melograno e aceto balsamico
Risotto with scampi, clams, pomegranate and balsamic vinegar

Filetto di ombrina in crosta di pasta fillo, 
purea di sedano rapa, pere arrostite, salsa grenobloise
Croaker fillet in phyllo pastry crust, celeriac puree, 
roasted pears, grenobloise sauce

Cremoso  al cioccolato bianco, biscotto di nocciole,
 lime e gelatina di fragole
Creamy white chocolate, hazelnut biscuit, 
lime and strawberry jelly

70 EURO A PERSONA |PER PERSON
Acque minerali e caffè Illy (vini non inclusi)
Mineral waters and Illy coffee (wine not included)

 


